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Grâce à leur 
boucle d’oreille, 
on peut retrouver 
le nom, l’âge,  
le pays d’origine  
et le lieu d’élevage 
de chaque animal.
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La mise en marché regroupe  
les métiers qui consistent  
à acheter ou vendre les animaux 
destinés à la reproduction,  
à la boucherie ou à l’export. 

Exemples métiers

COOPÉRATIVES
D’ÉLEVEURS

ABATTEURS

COMMERÇANTS
EN GROS DE VIANDE

(CHEVILLARDS)

TRANSFORMATEURS
DÉCOUPE ET

ÉLABORATION 

HYPERMARCHÉS 
ET SUPERMARCHÉS

RAYON TRADITION / LIBRE-SERVICE

RESTAURATEURS
( COLLECTIVITÉS OU PRIVÉS ) 

CONSOMMATEURS

COMMERÇANTS
EN BESTIAUX

BOUCHERIES ET TRIPERIES
TRADITIONNELLES

( ARTISANS)

ÉLEVEURS

  Négociant·e en bestiaux

COOPÉRATIVES
D’ÉLEVEURS

ABATTEURS

COMMERÇANTS
EN GROS DE VIANDE

(CHEVILLARDS)

TRANSFORMATEURS
DÉCOUPE ET

ÉLABORATION 

HYPERMARCHÉS 
ET SUPERMARCHÉS

RAYON TRADITION / LIBRE-SERVICE

RESTAURATEURS
( COLLECTIVITÉS OU PRIVÉS ) 

CONSOMMATEURS

COMMERÇANTS
EN BESTIAUX

BOUCHERIES ET TRIPERIES
TRADITIONNELLES

( ARTISANS)

ÉLEVEURS   �Responsable de marché 
aux bestiaux

COOPÉRATIVES
D’ÉLEVEURS

ABATTEURS

COMMERÇANTS
EN GROS DE VIANDE

(CHEVILLARDS)

TRANSFORMATEURS
DÉCOUPE ET

ÉLABORATION 

HYPERMARCHÉS 
ET SUPERMARCHÉS

RAYON TRADITION / LIBRE-SERVICE

RESTAURATEURS
( COLLECTIVITÉS OU PRIVÉS ) 

CONSOMMATEURS

COMMERÇANTS
EN BESTIAUX

BOUCHERIES ET TRIPERIES
TRADITIONNELLES

( ARTISANS)

ÉLEVEURS   Chauffeur·se de bétaillère

Pour que la viande 
soit bonne, il faut que 
l’animal ait été bien 
nourri et bien traité 
dans son élevage 
comme à l’abattoir.

À LA FERME
L’éleveur·se a plusieurs casquettes : 
À la fois soigneur·se, nutritionniste, 
cultivateur·rice, conducteur·rice 
de tracteur, mécanicien·ne 
et chef·fe d’entreprise 
lorsqu’il ou elle possède 
sa propre ferme. 1

TRANSFORMATION
Dès leur arrivée à l’abattoir, les 
animaux sont suivis par des 
vétérinaires qui s’assurent de leur 
bonne santé. Ils sont identifiés 
grâce à leurs boucles d’oreille 
qui fonctionnent un peu 
comme une carte d’identité. 3

D’OÙ VIENT LA VIANDE… 

MISE EN MARCHÉ
Quand les animaux sont suffisamment 
développés pour fournir la viande  
que l’on mange, ils sont vendus 
à des négociant·es et/ou 
emmenés à l’abattoir. 2

Les éleveur·ses sont très 
attentif·ves au bien-être de 

leurs animaux, en répondant à 
leurs besoins et en leurs offrant 

un espace de vie adaptés pour 
qu’ils ne soient pas stressés.
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COOPÉRATIVES
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EN GROS DE VIANDE

(CHEVILLARDS)
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HYPERMARCHÉS 
ET SUPERMARCHÉS

RAYON TRADITION / LIBRE-SERVICE

RESTAURATEURS
( COLLECTIVITÉS OU PRIVÉS ) 

CONSOMMATEURS

COMMERÇANTS
EN BESTIAUX

BOUCHERIES ET TRIPERIES
TRADITIONNELLES

( ARTISANS)

ÉLEVEURS

  Opérateur·rice  en abattoir

COOPÉRATIVES
D’ÉLEVEURS

ABATTEURS

COMMERÇANTS
EN GROS DE VIANDE

(CHEVILLARDS)

TRANSFORMATEURS
DÉCOUPE ET

ÉLABORATION 

HYPERMARCHÉS 
ET SUPERMARCHÉS
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( COLLECTIVITÉS OU PRIVÉS ) 

CONSOMMATEURS

COMMERÇANTS
EN BESTIAUX

BOUCHERIES ET TRIPERIES
TRADITIONNELLES

( ARTISANS)

ÉLEVEURS   Vétérinaire
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(CHEVILLARDS)

TRANSFORMATEURS
DÉCOUPE ET
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ET SUPERMARCHÉS
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COMMERÇANTS
EN BESTIAUX

BOUCHERIES ET TRIPERIES
TRADITIONNELLES

( ARTISANS)

ÉLEVEURS

  Responsable qualité
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ABATTEURS
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TRADITIONNELLES

( ARTISANS)

ÉLEVEURS

  Boucher·ère en GMS*

COOPÉRATIVES
D’ÉLEVEURS

ABATTEURS

COMMERÇANTS
EN GROS DE VIANDE

(CHEVILLARDS)

TRANSFORMATEURS
DÉCOUPE ET

ÉLABORATION 

HYPERMARCHÉS 
ET SUPERMARCHÉS

RAYON TRADITION / LIBRE-SERVICE

RESTAURATEURS
( COLLECTIVITÉS OU PRIVÉS ) 

CONSOMMATEURS

COMMERÇANTS
EN BESTIAUX

BOUCHERIES ET TRIPERIES
TRADITIONNELLES

( ARTISANS)

ÉLEVEURS

  Boucher·ère artisanal

COOPÉRATIVES
D’ÉLEVEURS

ABATTEURS

COMMERÇANTS
EN GROS DE VIANDE

(CHEVILLARDS)

TRANSFORMATEURS
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HYPERMARCHÉS 
ET SUPERMARCHÉS

RAYON TRADITION / LIBRE-SERVICE

RESTAURATEURS
( COLLECTIVITÉS OU PRIVÉS ) 

CONSOMMATEURS

COMMERÇANTS
EN BESTIAUX

BOUCHERIES ET TRIPERIES
TRADITIONNELLES

( ARTISANS)

ÉLEVEURS

  Restaurateur·rice

Exemples métiers

COOPÉRATIVES
D’ÉLEVEURS

ABATTEURS

COMMERÇANTS
EN GROS DE VIANDE

(CHEVILLARDS)

TRANSFORMATEURS
DÉCOUPE ET

ÉLABORATION 

HYPERMARCHÉS 
ET SUPERMARCHÉS

RAYON TRADITION / LIBRE-SERVICE

RESTAURATEURS
( COLLECTIVITÉS OU PRIVÉS ) 

CONSOMMATEURS

COMMERÇANTS
EN BESTIAUX

BOUCHERIES ET TRIPERIES
TRADITIONNELLES

( ARTISANS)

ÉLEVEURS

  Salarié·e agricole

COOPÉRATIVES
D’ÉLEVEURS

ABATTEURS

COMMERÇANTS
EN GROS DE VIANDE

(CHEVILLARDS)

TRANSFORMATEURS
DÉCOUPE ET
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HYPERMARCHÉS 
ET SUPERMARCHÉS
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RESTAURATEURS
( COLLECTIVITÉS OU PRIVÉS ) 

CONSOMMATEURS

COMMERÇANTS
EN BESTIAUX

BOUCHERIES ET TRIPERIES
TRADITIONNELLES

( ARTISANS)

ÉLEVEURS

  Chef·fe d’exploitation

COOPÉRATIVES
D’ÉLEVEURS

ABATTEURS

COMMERÇANTS
EN GROS DE VIANDE

(CHEVILLARDS)

TRANSFORMATEURS
DÉCOUPE ET

ÉLABORATION 

HYPERMARCHÉS 
ET SUPERMARCHÉS

RAYON TRADITION / LIBRE-SERVICE

RESTAURATEURS
( COLLECTIVITÉS OU PRIVÉS ) 

CONSOMMATEURS

COMMERÇANTS
EN BESTIAUX

BOUCHERIES ET TRIPERIES
TRADITIONNELLES

( ARTISANS)

ÉLEVEURS   Technicien·ne conseil
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… QUE L’ON MANGE ?

COOPÉRATIVES
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ABATTEURS
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( ARTISANS)

ÉLEVEURS

COMMERCIALISATION
Après l’abattage, la carcasse de 
l’animal est découpée en quartiers 
et en morceaux de façon très 
contrôlée puis acheminés dans 
différents lieux de ventes : 
marchés, boucheries, 
supermarchés… 4

* GMS : Grandes et moyennes surfaces


